
ENTRÉES 9 €					   
					   
BURRATA, HUILE D’OLIVE-BASILIC & GARLIC 
BREAD GRILLE					   
				  
QUENELLE DE CHEVRE FRAIS, EMINCE DE 
TOMATES & BASILIC FRAIS				  
					   
ŒUF MIMOSA, NID DE SALADE & RAPE DE 
BETTERAVE					   
	
TERRINE DE POISSONS, AÏOLI AUX HERBES 
FRAICHES 						    
	
CARPACCIO DE BŒUF, PARMESAN &
HUILE D’OLIVES BASILIC FRAIS

POUR PATIENTER…
PLANCHE DU TERROIR	 11.00 €
terrine et saucisson fermières de volaille

PLANCHE DE TERRINE	 8.50 €
volaille fermière

PLANCHE DE SAUCISSON  5.50 €
  « planches » servies avec pain grillé et condiments FORMULE CLUB  24 €

ENTREE - PLAT
ou

PLAT - DESSERT

FORMULE PRESSOIR      
28 €

ENTREE - PLAT - DESSERT

PRIX EN EUROS, TAXES INCLUSES  -  VIANDE ORIGINE FRANCE ET U.E.

PLATS							     
			 
FILET DE CANETTE                                18 €	
sauce au poivre de Sarawak

PAVE QUASI DE VEAU                          20 €
à la normande	              
	
ANDOUILLETTE                                16,50 €
label AAAAA, grillée			    

LINGUINES AU SAUMON FUMÉ           16 €
& CREME D’ANETH              

ENTRECOTE GRILLEE (300/350G)                        *25 €
beurre maître d’hôtel

CARPACCIO DE BŒUF, PARMESAN      16 €
& HUILE D’OLIVES BASILIC 	  	   

TARTARE DE BŒUF DU LIMOUSIN        16 €

ROGNON DE VEAU POELE,                  17 €
SAUCE MOUTARDE A L’ANCIENNE

ACCOMPAGNEMENTS : FRITES, HARICOTS VERTS FRAIS POELES 
PERSILLES, SPAGHETTI

*ENTRECOTE DU GOLF = SUPPLEMENT DE 9€ DANS LES FORMULES     

FROMAGE 8 €				  
			 
PLANCHE DE FROMAGES AFFINES
du Pays d’Auge

DESSERTS 7 €				  
			 
TARTE CITRON			 
					   
TARTE AUX POMMES CRUMBLE & 
GLACE VANILLE NOIX DE MACADAMIA	
			 
CREME CARAMEL AU BEURRE SALE

TARTE FINE AU CHOCOLAT (72%), 
CARAMEL BEURRE SALE

PARIS – SAINT-GATIEN
						    
GLACES &
SORBETS MARTINE LAMBERT	
						    
CAFE GOURMAND
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ETE
2016



SANDWICHES								      
								      
COMPLET  (JAMBON - BEURRE - TOMATE - ŒUF - SALADE - MAYO)      	 6.90 €
SUEDOIS  (SAUMON FUMÉ - CREAM CHEESE - OIGNON ROUGE)      		  6.70 €	
COCOTTE (BLANCS DE VOLAILLE - MAYO -  SALADE - TOMATE)		  6.60 €
JAMBON - EMMENTAL			                                   5.30 €
PARISIEN (JAMBON - BEURRE)	 				    5.00 €

SNACKS									       
					   
CROQUE-MONSIEUR, FRITES, SALADE			   10.50 €		
CROQUE-MADAME, FRITES, SALADE			   11.50 €
OMELETTE NATURE, FRITES, SALADE			   11.00 € 
OMELETTE MIXTE, FRITES, SALADE				   12.00 €
STEAK HACHE A CHEVAL, FRITES, SALADE          	 14.00 €

SALADES 14 €

SALADE CAESAR						    
 (BLANCS DE VOLAILLE, PARMESAN, CAPRES, GARLIC BREAD, SAUCE CESAR)
SALADE BERGERE						    
 (CHEVRE FRAIS, BETTERAVE, TOMATE, ŒUF, CHAMPIGNONS, SESAME GRILLE)
SALADE SAINT-ANDREWS					   
 (SAUMON FUME, CREAM-CHEESE, RILLETTES DE SAUMON, TOMATE, CONCOMBRE, OIGNON ROUGE)
SALADE NAPOLI						    
 (MOZZARELLA BURRATA, JAMBON DE PAYS, TOMATE, PARMESAN, BASILIC FRAIS)
SALADE GOLFEUR						    
 (JAMBON, EMMENTAL, ŒUF, TOMATE, CONCOMBRE, CHAMPIGNONS)

KIDS & JUNIORS
Menu K&J  11€

(Plat – Dessert – boisson au verre)

PLATS 9 €				  
Spagh’ & Cheese
Burger Junior
Aiguillettes de Poulet pané
Croque-Junior
Bagel Saumon ou Bagel Jambon 
Salade Golfeur Junior (jambon, emmental, œuf tomate)
Plats K&J servis avec Frites, Haricots verts ou Spaghetti

DESSERTS 3 €				  
Chunky Brownie
Mars glace
Kinder & kinder
Glace Vanille noix de Macadamia, spéculos & chantilly
Actimel aux fruits

BOISSONS 2 €				  
Soda : 
(coca-cola, orangina, ice-tea, limonade, torpical)
Jus de fruits (orange, pamplemousse)
Sirop à l’eau (menthe, fraise, grenadine, pêche)
Cocktail (diabolo, indien, lait-fraise, lait-cookie)


